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Años de historia….



Facultad basada en la excelencia, con una proyección internacional y 
abierta a nuestro entorno

Presente y futuro



EAEVE 
(European 
Association of 
Establishmet 
for Veterinary 
Education)



Ubicación Facultad de 
Veterinaria

Campus de Rabanales



AULARIO



TRANSPORTE



Instalaciones

Granja Universitaria
Animalario Planta Piloto



HOSPITAL CLÍNICO 
VETERINARIO



GRANJA EXPERIMENTAL



CENTRO DE MEDICINA 
DEPORTINA EQUINA



ANIMALARIO



LABORATORIOS



http://www.uco.es/veterinaria/





• Duración en años: 5 
• Tipo de enseñanza: presencial 
• Numero de plazas nuevo ingreso: 150 
• Nota de corte 2018: 11,12 (Base 14)



Un ejemplo de las asignaturas de PRIMERO



PRÁCTICAS TUTELADAS Y TRABAJO FIN DE GRADO 

 Ultimo curso, en forma de rotatorio clínico independiente y 
con una evaluación final de competencias

 Trabajo fin de grado

 4 sem. Hospital Clínico Veterinario  
 2 sem. Clínica Ambulante  
 2 sem. Establecimientos ganaderos 
 2 sem. Mataderos 
 2 sem. Tecnología y Seguridad Alimentos 
 4 sem. Itinerario libre 



PERFIL	PROFESIONAL
El	Veterinario	

• Es	el/la	profesional	encargado/a	de	velar	por	la	Salud	y	
Bienestar	de	los	animales	de	compañía	y	de	producción	

• Es	garante	de	la	Salud	Pública,	responsable	de	que	los	
alimentos	de	origen	animal	lleguen	al	consumidor/a	con	
las	mayores	garantías	sanitarias	y	salud	mediambiental.





• Duración	en	años:	4	
• Tipo	de	enseñanza:	presencial	
• Numero	de	plazas	nuevo	ingreso:	50	
• Nota	de	corte	2018:	7,90	(Base	14)	

Título de Graduado en Ciencia y Tecnología 
de Alimentos	

Plan de Estudios



PERFIL	PROFESIONAL

• Gestión	y	control	de	calidad	de	procesos	y	productos.	
• Desarrollo	e	innovación	de	procesos	y	productos.	
• Procesado	de	alimentos.	
• Gestión	de	la	seguridad	alimentaria.	
• Asesoría	legal,	científica	y	técnica.	
• Dirección	estratégica	de	la	empresa	alimentaria.	
• Restauración	colectiva.	
• Nutrición	y	salud	pública.	
• Comercialización,	comunicación	y	mercadotecnia.	
• Docencia	e	Investigación.



Título de Graduado en Ciencia y Tecnología 
de Alimentos

FORMACIÓN BÁSICA 
•Economía y Gestión de la Empresa Alimentaria; Microbiología; Fisiología; Estadística 
•Física; Biología; Matemáticas; Química Orgánica etc

CIENCIA DE LOS ALIMENTOS
•Alimentación y Cultura: Bromatología ; 
Análisis Bromatológico;  etc 

TECNOLOGÍA DE LOS ALIMENTOS
•Industrias Alimentarias de Origen Animal, 
Origen Vegetal; Diseño de Plantas de 
Procesos Alimentarios; etc

NUTRICION Y SALUD

SEGURIDAD ALIMENTARIA
•Fundamentos de Higiene Alimentaria; 
Microbiologia de los Alimentos ; 
Toxicología Alimentaria ; etc.

GESTIÓN Y CALIDAD EN LA 
INDUSTRIA ALIMENTARIA 

OPTATIVAS: 15 opciones….



Un ejemplo de las asignaturas de PRIMERO

Título de Graduado en Ciencia y Tecnología 
de Alimentos



PRÁCTICAS CYTA



ANALISIS QUÍMICO Y 
MICROBIOLÓGICO DE ALIMENTOS



CALIDAD DE LOS ALIMENTOS



ANALISIS SENSORIAL DE LOS 
ALIMENTOS



SEMINARIOS DE AULA



PLANTA PILOTO



VISITAS A EMPRESAS 
ALIMENTARIAS



PRÁCTICAS TUTELADAS Y TRABAJO FIN DE GRADO  
(12+6 créditos ECTS)

➢Trabajo fin de grado: Materia transversal cuyo trabajo se 
realizará asociado a distintas materias.

➢ Prácticas tuteladas: Prácticas pre-profesionales en ámbitos 
generales de actuación como son laboratorios de análisis de 
alimentos, la salud pública y la actividad empresarial en la 
industria alimentaria.



www.uco.es/vet-food	

http://www.uco.es/vet-food


Oficina de Relaciones Internacionales y Movilidad	
Facultad de Veterinaria. Universidad de Córdoba





CONVENIOS PROPIOS 
• Hannover (Alemania) 

 8 Semanas



Redes	sociales

@VeterinariaUCO

@fac.vet.UCO

Facultad de Veterinaria de 
Córdoba





AULA EQUUS



▪Tertulias taurinas 

▪Capeas 

▪Visita a ganaderías 

▪Charlas con veterinarios



Asociación de 	

Veterinarios para la 

Atención de la  

Fauna 	

Exótica y 	

Salvaje  

AVAFES nació en Barcelona y en 1997 
llegó a la Facultad de Veterinaria de 

Córdoba.  
Hoy en día esta presente en todas las 
Facultades de Veterinaria de España.

Esta asociación tiene cabida no sólo 
para veterinarios, sino todas aquellas 

personas que quieran ayudar a la fauna 
exótica y salvaje.



/aulaporcina

@aulaporcina





OBJETIVOS

➢ Incremento de las actividades, tanto culturales como 
académicas, relacionadas con la industria 
agroalimentaria y la gastronomía. 

➢ Facilitar el acceso de los estudiantes a las industrias 
alimentarias y a las empresas y entidades  
gastronómicas. 

➢ Dar a conocer la gastronomía española, 
preferentemente, andaluza. 

➢ Conocer los procesos de transformación de las        
materias primas en alimentos y sus relaciones con la 
seguridad alimentaria y la calidad 

➢ Difundir la dieta mediterránea, eliminar mitos de los 
alimentos y dar a conocer las dietas más saludables y su 
relación con la salud humana.



Vicedecana de Ordenación Académica y Calidad de Ciencia y Tecnología de los Alimentos: Salud Serrano	
Vicedecano de Ordenación Académica y Calidad Veterinaria: Alfonso Martínez 	
Decana: Rosario Moyano 	
Secretaria: Inmaculada Luque 	
Vicedecano de Estudiantes, Relaciones Internacionales e Institucionales: Manuel Hidalgo

De izquierda a derecha:



http://www.uco.es/veterinaria/principal/galeria-imagenes/index.html

http://www.uco.es/veterinaria/principal/galeria-imagenes/index.html
http://www.uco.es/veterinaria/principal/galeria-imagenes/index.html

