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Master interuniversitario organizado conjuntamente por la
Universidad Publica de Navarra y La Rioja para formar a
investigadores especializados en temas de alimentacion y salud

humana.

Arantza Garcia

LA SEGURIDAD ALIMENTARIA

La seguridad alimentaria existe, segtn la
Organizacion de las Naciones Unidas para
la Agricultura y la Alimentacion (FAO),
cuando todas las personas tienen, en todo
momento, acceso fisico y econémico a
suficientes alimentos inocuos y nutritivos
para satisfacer sus necesidades alimenticias
y poder llevar asi una vida activa y sana.

La seguridad alimentaria es un derecho
reconocido en la Declaracion Universal de
los Derechos Humanos. Y aunque son mu-
chos los organismos internacionales y nacio-
nales que se empenan en su cumplimiento,
las previsiones a corto y medio plazo sobre
la seguridad alimentaria mundial, influencia-
das ademas por el cambio climatico, no son
muy optimistas.

En noviembre de 1996 responsables de

gobiernos y estados de mas de 180 naciones
reunidos en Roma en la Cumbre Mundial
sobre la Alimentacion (CMA), por invitacion
de la FAO, firmaron la Declaracion de Roma
sobre la Seguridad Alimentaria Mundial. En
ella reafirmaron el derecho de toda persona
a tener acceso a alimentos sanos y nutriti-
vos, en consonancia con el derecho a una
alimentacion apropiada y con el derecho
fundamental de toda persona a no padecer
hambre, comprometiéndose a consagrar

su voluntad politica y dedicacion comun y
nacional a conseguir la seguridad alimenta-
ria para todos y a realizar un esfuerzo cons-
tante para erradicar el hambre de todos los
paises. El objetivo mas inmediato: reducir el
numero de personas desnutridas a la mitad
de su nivel actual antes de 2015.
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El objetivo del master es que el alumno
pueda realizar un trabajo original en el
ambito de los alimentos y la salud humana.

URANTE el afio 2008 se

produjeron numerosas alertas

alimentarias, pero también inves-
tigaciones que abren las puertas a un
sinfin de posibilidades tecnoldgicas de
mejora de la salud alimentaria.

El afo 2008 sera recordado, en el
ambito de la seguridad alimentaria, por
la deteccion de alertas y crisis alimen-
tarias como la que afectd a China poco
antes de la inauguracion de los Juegos
Olimpicos. Mas cercanas han sido la
contaminacién de aceite de girasol con
hidrocarburos detectada en Espafia,

o la presencia de biotoxinas en vieiras
procedentes de la Ria de Ferrol. Estas
crisis han ido acompafiadas de sucesivas
investigaciones destinadas a mejorar la
seguridad de los alimentos, muchas de
ellas de la mano de la nanotecnologfa,
que se convierte en una de las lineas de
estudio con mas futuro en el campo
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El plan de estudios se estruc-
tura en médulos de asignatu-
ras fundamentales y comunes
para todas las universidades
participantes en el master:
« Médulo de Biotecnologia
alimentaria (9 ECTS).
+ Médulo de Calidad y
Seguridad alimentaria
(9 ECTS).
« Médulo de Nutricion
y Salud (9 ECTS).
« Seminarios
de Investigacion.
« Médulo metodolégico
(9 ECTYS).
Asimismo, el alumno podra
cursar hasta 6 ECTS en
asignaturas de otros masteres
que oferte su universidad
y que el alumno elija, con
el visto bueno de su tutor
académico (consignados
como créditos de asignaturas

afines).
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de la seguridad alimentaria. Este titulo

interuniversitario persigue dotar de una
correcta formacién investigadora a los
alumnos en el ambito de las ciencias de
los alimentos y la salud humana.

El futuro de la industria
alimentaria

La actividad de la industria alimen-
taria espafola tiene una destacable im-
portancia en el conjunto de la economia.
El contexto global en el que opera esta
industria es un escenario extraordinaria-
mente complejo. Al recrudecimiento de
la competencia en el mercado interno,
hemos de afiadir mayores exigencias
técnicas, sanitarias y también medioam-
bientales por parte de las autoridades
reguladoras. A la luz de los nuevos descu-
brimientos y buscando siempre la mayor
seguridad y la higiene de los productos,
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I Titulo: Master en Alimentos y Salud
Humana.

M Universidad coordinadora: Universi-
dad de La Rioja.

M Acceso: De acuerdo con lo estableci-
do en el articulo 16 del Real Decreto
1393/2007, para acceder al programa
oficial de master es necesario estar
en posesion de un titulo universita-
rio oficial espafiol u otro expedido
por una institucion de educacion
superior del Espacio Europeo de Edu-
cacion Superior (EEES) que facultan
en el pais expedidor del titulo para el
acceso a ensefianzas de master.

Asi mismo, podran acceder
los titulados conforme a sistemas
educativos ajenos al EEES sin ne-
cesidad de la homologacién de sus
titulos, previa comprobacion por la
Universidad de que aquellos acredi-
tan un nivel de formacion equiva-
lente a los correspondientes titulos
universitarios oficiales espafoles y
que facultan en el pais expedidor del
titulo para el acceso a ensefianzas

surgen nuevas disposiciones legales que
condicionan la produccion de las empre-
sas, exigencias que requieren un alto nivel
técnico y cuantiosas inversiones.

Los profesionales formados en este
master podran desarrollar una actividad
investigadora en &mbitos cientifico-
tecnolodgicos vinculados a la industria ali-
mentaria: institutos y centros publicos de
investigacion, departamentos de [+D+,
de gestion de la calidad, de desarrollo de
nuevos productos, laboratorios de con-
trol de calidad, centros tecnolégicos, de
apoyo, servicio e investigacion en temas
de alimentos y salud humana.

Hablar de investigacion en seguridad
alimentaria obliga a hacerlo sobre todo
de nanotecnologia, una de las lineas de
trabajo con mas futuro en el campo
de la seguridad alimentaria. Otro de los
campos que ha sido eje de investigacién
durante este afo es el de la salud del ga-

de postgrado. El acceso por esta

via no implicara, en ningutin caso, la
homologacidn del titulo previo de
que esté en posesion el interesado,
ni su reconocimiento a otros efectos
que el de cursar las ensefianzas de
master.

I Modalidad de imparticion: Semi-

presencial.

I Créditos: Minimo 60 créditos ECTS.
M Duracién: Un curso académico

I Admision: La seleccién de aspirantes

se realizara por evaluacion de su cu-
rriculum vitae, considerando la ido-
neidad de la titulacion, la experiencia
investigadora y profesional en temas
afines al programa, el expediente aca-
démico y otros méritos. La Comision
académica asignara un profesor tutor
al alumno. No esta prevista ninguna
prueba especial de acceso al titulo.

I Mas informacion: secretaria.cien-

ciasmn@unavarra.es

nado. Otra de las prioridades en materia
de seguridad de los alimentos es reducir
la carga bacteriana de la forma mas natu-
ral posible. 7%

El alumno conocera las diferentes
técnicas experimentales y métodos de
trabajo desarrolladas por los grupos de
investigacion de la industria alimentaria.




